
地元素材が楽しめる
手ぶらで来ても食材の準備がいらず、岩手県産の牛肉・豚肉・鶏肉を美味しく食べられるBBQ。新鮮野菜の収穫体験もできる。

BBQ SET MENU
予約制となります。2日前の11:30までにご予約をお願いします。　お二人さまからのご注文になります。

ご予約・お問い合わせ　0192-53-2107
営業日時　土曜・日曜・祝日 11:00～16:00

牛 肉
岩手県の内陸に位置するキロサ牧場という広大な場所で、
エサにこだわり（玄米・米糠・デント）循環型肥育で育ったキ
ロサ牧場の岩手めんこい黒牛（黒毛和種×ホルスタイン）厳
選した国産交雑種の肩ロース肉を使用。肉のうまみが濃い！

地産地消ＢＢＱ食材
●うずまきウインナー
●南部とり味噌漬け

1個 520円
1Ｐ 520円

窯焼きピザづくり体験（要予約）
2名様～8名様まで 2,500円
①11:00～11:50　②12:00～12:50　③13:00～13:50

お手頃 豚とんＢＢＱ 1人前 1,800円
岩手県産の豚バラ肉を使用。脂の旨みが強く、臭みもない
のが特徴です！

グルメ 三昧ＢＢＱ 1人前 3,200円
キロサ牧場岩手めんこい黒牛上カルビ肉、岩手県産豚バラ肉、
アマタケ南部どり味噌漬け、３種類を味わえる贅沢商品です！

おすすめ 牛とんカルビＢＢＱ 1人前 2,600円
キロサ牧場岩手めんこい黒牛の上カルビと、岩手県産の豚バラ肉を
使用。カルビ好きには牛・豚の両方が堪能できる商品です！

満足 牛ぎゅうＢＢＱ 1人前 3,600円
キロサ牧場岩手めんこい黒牛の上カルビ、並カルビ肉を使用。
脂がさっぱりしていて、肉の旨みが強いのがです！

豚 肉
バラ肉・切り落とし肉
は、すべて岩手県産（株
式会社いわちく）の豚肉
を使用。脂身がうまい！

鶏 肉
地元の南部どり（株式会社アマタケ）を
使用。フランスの赤鶏と国産の白鶏を掛
け合わせて生まれたひな鶏を健康を考え
た環境と飼料にこだわり育てています。

BBQのご注文、お会計は物販棟内
インフォメーションでお願いします。

新鮮野菜収穫体験
収穫した新鮮野菜をその場でサラダとして食べられる。季節により色々な野菜が楽しめます！
北海道のワタミ契約農場やワタミファーム千葉県 山武農場から仕入れた野菜を使用した、
自家製オリジナルのベジドレッシング（オーガニックトマト・にんじん）でお召し上がりください。

季節のまぜごはん
■■■■■■■■■■■■■■■
■■■■■■■■■■■■■■■
■■■■■■！

ワタミオーガニックランド 
オフィシャルページ



地元素材が楽しめる焼肉バーガー

園内の採れたて野菜が楽しめるお食事

お手軽

ソフトドリンク各種 330円

LINE・会員カードに記入いただいた方
3ポイントで北海道生乳使用ソフトクリームまたは
オーガニック豆使用コーヒーをプレゼント！

お肉・ウインナー
すべて岩手県産にこだわり選び抜かれた素材使用

キロサ牧場の岩手めんこい黒牛を使った

牛カルビエッグＢＢＱ
バーガー
880円

●オーガニック豆のホットコーヒー
●オーガニック豆のアイスコーヒー

●オーガニックジンジャーのレモネード
●オーガニックアイスティー

●生ペプシコーラ
●レモンスカッシュ

クレープ
地元素材のクレープ生地

●チョコバナナ
●焼芋

480円
480円

●キャラメルバナナ
●キャラメルナッツ

480円
480円

南部どりを使った

ささみカツ
バーガー
880円

農園野菜とウィンナーカレー
880円

半熟玉子の農園ナポリタン
880円

岩手県産豚肉使用のウインナーを使った

うずまきウインナー
バーガー
980円

バンズ
焼肉バーガーに最も相性の良い国産小麦配合

●ポテト 220円　　  ●さつまいもフライ 000円　　  ●南部チキンナゲット 480円　　  ●うずまきウインナー串 550円
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生地
自家製クレープ生地は、

岩手県産小麦粉「ゆきちから」、卵・牛乳を
たっぷり使った、モチモチな食感が特徴。

生クリーム
1枚1枚丁寧に香ばしく焼き上げたクレープに

具材と生クリームをたっぷり使った
キッチンカーならではのプチおしゃれクレープ。

ソフトクリーム
甘さ控えめ・あっさり・なめらかな食感

●バニラ
●チョコレート

330円
380円

ミルク
北海道美幌峠牧場で放牧された母牛から搾乳した

新鮮なミルク（グラスフェッドミルク）からソフトクリームミックスを作り、
陸前高田ワタミオーガニックランドへ配送。

友だち登録
  募集中！


