
地元素材が楽しめる焼肉バーガー

営業時間
平日 10:00～15:00　土日祝 10:00～17:00　※毎週水曜 休園日

ご予約・お問い合わせ　0192-53-2107

お肉・ウインナー
  すべて岩手県産にこだわり、
  選び抜かれた素材を使用。

キロサ牧場の岩手めんこい黒牛を使った

牛カルビエッグＢＢＱ
バーガー
880円

岩手県産豚バラ肉を使った

とんカルビチーズ
バーガー
880円

ドリンクメニュー
各種 330円

  お得なドリンク＆ポテトセットもご用意しております。

●オーガニック豆のホットコーヒー　　　　　●オーガニック豆のアイスコーヒー　　　●オーガニックアイスティー

●オーガニックジンジャーのレモネード　　　●オリジナルレモネード　　　　　　　  ●レモングラス香るほうじ茶＊

＊「レモングラス香るほうじ茶」の料金にはカンボジア・バングラデシュなど開発途上国の子どもたちへの支援を行う「公益財団法人 School Aid Japan」への寄附金が一部含まれています。

クレープ
地元素材のクレープ生地

●いちごチョコ

●チョコバナナ

680円
480円

●キャラメルバナナ

●キャラメルナッツ

480円
480円

岩手県産豚肉使用のウインナーを使った

うずまきウインナー
バーガー
980円

バンズ
  焼肉バーガーにもっとも相性の良い国産小麦を配合。
  地元パン屋さん「ベーカリーマーロ」ですべて手づくり。

ボリューム
感

たっぷり

生地
自家製クレープ生地は、

岩手県産の卵・牛乳をたっぷり使った、
モチモチな食感が特徴。

生クリーム
1枚1枚丁寧に香ばしく焼き上げたクレープに

具材と生クリームをたっぷり使った
キッチンカーならではのプチおしゃれクレープ。

ソフトクリーム
「甘さ控えめ」・「あっさり」・「なめらかな食感」　 

●ソフトクリーム

●チョコソフト

330円
380円

380円
380円

●ストロベリー

●キャラメルソフト

ミルク
北海道で牧場も運営しているワタミファーム。

美幌峠牧場で放牧された母牛から搾乳した新鮮なミルク（グラフフェットミルク）から
ソフトクリームミックスを作り、陸前高田ワタミオーガニックランドへ配送。




